
 
 

 

 

 

 

 

El pasado viernes 19 de febrero se  celebro la VI Feria de  Café de La Palma, en 
honor “ING. MIGUEL ANGEL RUBIO”  denominada “La Caficultura a la Vanguardia del 
Rescate de la Flora y Fauna de El Salvador”. 

La Alcaldía de  dicha municipalidad realiza año con año esta feria con el objetivo de reconocer 
a los caficultores de la zona los  aportes que dicho  cultivo genera  a la economía local,  
generación  de empleos, contribución al medio ambiente y su  belleza  escénica.  

La  Feria se realiza desde  el  año 2005 en el marco de la celebración de las Fiestas 
Patronales en honor a Dulce Nombre de María. El Acto fue presidido por Sr. Héctor Alcides 
Hernández Chacón, Alcalde Municipal; Lic. Mario Acosta Oertel, Presidente de PROCAFE; 
Licda. Rita Cartagena, Coordinadora Área Desarrollo Territorial del Ministerio de Turismo; 
Licda. Ana Elena Escalante, Directora del Concejo Salvadoreño del Café; Ing. Roberto Vega 
TECHNOSERVE e Ing.  Miguel Ángel Rubio, homenajeado.  

El Ing. Miguel  Rubio se ha  destacado por su apoyo incondicional a la caficultura de la  zona 
de Cayaguanca, con el  proyecto de Café ejecutado por  TECHNOSERVE, el  cual a brindado 
apoyo técnico así como equipado el laboratorio de control de calidad de COOPALMA entre 
otros. 
 
En el acto el Lic.  Mario 
Acosta Oertel Presidente de 
PROCAFE, destaco el  
esfuerzo de los  caficultores 
de la  zona, por mantener la 
calidad de su café que  le  ha 
merecido  el reconocimiento 
Internacional gracias  al  
certamen “Taza de 
Excelencia” así como también 
por incrementar la extensión 
del cultivo en esa zona tan 
privilegiada,  como muestra 
de ello el presidente de 
PROCAFE, realizo la entrega 
de plantas de vivero para 
incentivar a los agricultores de la zona a producir café de calidad mundial,  aprovecho 
también para reiterar el apoyo de PROCAFE para todos los cafetaleros de la  zona.  
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El  Lunes 22 de Febrero  en  el marco del “Proyecto Regional de Protección de la Calidad del 
Café Vinculado con su Origen” financiado por la AECID; PROMECAFE  desarrollo  el III Taller 
de la Red de Buenas Practicas Agrícolas de Café Protegido bajo una DO e IG, del ciclo 2009.  

Al taller asistieron los miembros de los equipos técnicos agronómicos y de investigación de 
las Instituciones Cafetaleras socias de PROMECAFE, participantes del Programa Regional de 
Calidad de Café.  

El objetivo principal de dicha actividad fue la revisión y aprobación final a nivel técnico de la 
“Guía de Buenas Prácticas Agrícolas para fincas protegidas bajo una IG o DO”. Calidad del 
Café por su Origen que contó con la coordinación de la Dra. Alejandra Díaz y el Ing. Nelson 
Omar Fúnez. 

Para la inauguración del taller se contó con la participación del Ing. Guillermo Canet, 
Secretario Ejecutivo de Promecafé, del Dr. Keith Andrews, Representante del IICA en El 
Salvador y la Licda . Lesbia Flores  Gerente  General de PROCAFE, quien como país anfitrión 
ofreció todo el apoyo requerido a los participantes.  

El producto esperado de 
este taller era contar con 
la guía técnica, revisada 
y validada,  la cual 
servirá como instrumento 
a  utilizar  por los 
diferentes órganos de  
administración  y  
personal técnico 
encargados de  verificar  
que  los productores  
protegidos con la D.O 
cumplan las normas de producción del café.  
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Con el fin de contribuir al desarrollo la caficultura a través de la  formación de personal capacitado en la 
fase agronómica del café, PROCAFE inició la primer Escuela de Caficultura 2010, el día 24 de febrero del  
corriente, en la región central, dichas  escuelas se  desarrollarán en las diferentes  zonas  cafetaleras, con 
lo que  pretende la implementación de las  buenas practicas  agrícolas en las  fincas  cafetaleras. 

 
Los  temas a  desarrollar en la escuela son: 

 Introducción a la Caficultura, Planta del Cafeto, Suelo y Fertilización 
 Establecimiento de Una Finca de Café, Conservación de  suelos, Semilleros y Viveros de Café. 
 Manejo de Fincas de Café, Sombras y Cortinas Rompevientos 
 Combate de Plagas del Cultivo del Café  
 Diversificación y Administración de la Empresa Cafetalera 
 Recolección y Proceso de Industrialización  

 
Invitamos a los  caficultores a participar o enviar a sus trabajadores en la zona que corresponda y  
fechas de  su  conveniencia;  a continuación  las fechas  de inicio: 
 
Region Occidental 
Coop. De Cafetaleros de San José de la Majada 9 y 10 de Marzo 
Coop.  Cuzcachapa 16 y 17 de Marzo 
 
Región Oriental 
Coop. Ciudad Barrios 10 y 11 de Marzo  
Asociación Cafetalera de Santiago de María, 10 y 11 de Marzo  
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